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DECRETO N*1.379, DE 14 DE NOVEMBRO DE 2.014.

REGULAMENTA A LEI N” 1.162 DE 18 DE AGOSTO
DE 2.014, QUE CRM O SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL (SIM), DISPOE SOBRE A PREVIA
INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E
VEGETAL, E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

JOSE CANDIDO MACEDO FILHO, Prefeito Municipal de
Jacupiranga, no uso de suas atribuicdes legais e considerando o disposto no Art. 20 da Lei
Municipal n° 1.162 de agosto de 2014,

DECRETA

Secéo |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1“ O presente regulamento estabelece as normas para execu¢do da inspe¢do sanitéria e
industrial dos Produtos de Origem Animal e Vegetal, nos termos da Lei Municipal n° 1.162 de
18 de agosto de 2.014.

Paragrafo Unico - A inspecéo sanitaria e industrial dos produtos de origem animal em todo o
municipio de Jacupiranga sera exercida nos termos das Leis Federais n.° 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, e n.° 7.889, de 13 de novembro de 1989 e das Normas Técnicas a serem
estabelecidas pela Setor Municipal de Agricultura e Abastecimento.

Art. 2 A inspecdo sanitaria e industrial de Produtos de Origem Animal e Vegetal seréd
exercida pelo Setor Municipal da Agricultura, através do Servico de Inspe¢do Municipal.

8 1“- A inspecdo sanitéria e industrial para os produtos de origem animal abrange;

I - A higiene geral dos estabelecimentos registrados.

Il - A captacdo, canalizacdo, deposito, tratamento e distribuigdo da agua para consumo e o
escoamento das aguas residuais.

I11 - O fiincionamento dos seguintes estabelecimentos:

a - matadouros de suinos, abatedouro de aves e coelhos, matadouros de caprinos e ovinos e
outras espécies devidamente aprovadas para o abate;

b - fabrica de conservas, fabrica de embutidos, charqueadas, fabrica de produtos gordurosos,
entrepostos de carnes e derivados e fabricas de produtos de origem animal ndo comestiveis;

e - granjas leiteiras, estabulos leiteiros, fazendas leiteiras, abrigos rasticos de leite;

d - postos de recebimento de leite, postos de desnatacéo, queijarias, usinas de processamento
de leite, fabrica de laticinios, entrepostos-usinas, entrepostos de laticinio, postos de
refrigeracdo e postos de coagulagéo;

e - entrepostos de pescado e fabrica de conservas de pescado;
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f - entrepostos de ovos e fabrica de conservas de ovos;
g - apiérios;
h - miniagroindustrias.

IV - As fases de recebimento, elaboragcdo, preparo, acondicionamento, conservacéo,
transporte e depoésito de todos os produtos de origem animal e suas matérias-primas,
adicionadas ou ndo de vegetais.

V - O exame ante e post mortem dos animais de agougue.

V1 - A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e padrdes
previstos no regulamento e normas federais ou férmulas aprovadas.

VII - A classificacdo de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e padrbes previstos
no regulamento e normas federais ou férmulas aprovadas.

VIII - Os exames organolépticos, microbioldgicos, fisico-quimico e histoldgicos das
matérias-primas ou produtos.

IX - As matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias.

X - Os meios de transporte de animais vivos, 0s produtos derivados e suas matérias-primas
destinadas a alimentacdo humana.

§ 2" - A inspecdo sanitaria e industrial para os Produtos de Origem Vegetal abrange:

I - A higiene geral dos estabelecimentos registrados.

Il - A captacdo, canalizagdo, depdsito, tratamento e distribuicdo da dgua para consumo e o0
escoamento das aguas residuais.

in - O ftincionamento dos estabelecimentos que fabriquem, manipulem, beneficiem,
armazenem, acondicionem, conservem ou transportem produtos de origem vegetal.

IV- As fases de recebimento, elaboracdo, preparo, transformacdo, manipulacéo,
acondicionamento, conservacdo, transporte e depdsito de origem vegetal e suas matérias-
primas, adicionadas ou ndo de produtos de origem animal.

V - A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com o0s tipos de padrdes
previstos no regulamento e normas federais ou férmulas aprovadas.

VI - A classificacdo de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e padrbes previstos
no regulamento e normas federais ou formulas aprovadas.

V1I- A coleta de amostras das matérias-primas, produtos e subprodutos para 0s exames
microbioldgicos, organolépticos, residuos de agrotoxicos e fisico-quimicos em laboratério
oficial de analise, conforme a necessidade.

VIII - As matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias.

Art. 3" Os técnicos em inspecdo portardo Carteira de Identidade Funcional, fornecida pelo
Setor Municipal de Agricultura e Abastecimento, contendo a sigla SIM, o nimero de ordem,
nome, fotografia, cargo, data da expedicdo e validade.

Paragrafo Unico - E obrigatéria a prévia apresentacdo da Carteira de Identidade Funcional,
sempre que o técnico em inspecdo estiver desempenhando suas atividades profissionais.

Art. 4 A fiscalizacdo a ser exercida nas casas atacadistas e nos estabelecimentos varejistas
que exponham ao comércio Produtos de Origem Animal e Vegetal é de competéncia da
Secretaria de Saude, através da Vigilancia Sanitaria Municipal, observadas as normas da
legislacédo vigente.

Prefeitura Municipal de Jacu(»ranga - wrww.jacupiranga.sp.gov.br CNPJ/MF 45.582.1i1
Rua Hilda Mohrir>g Macedo. 777 - Vila Elias - CEP 11940-000 - Jacupiranga/SP jI3)



ga

CauUmdoMuMi& i

Secéo Il
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 5% O registro é providéncia propria do Servigo de Inspecdo Municipal de Jacupiranga (
SIM ), que outorga ao estabelecimento, apds cumpridas as exigéncias constantes no processo,
0 Titulo de Registro.

Paragrafo anico - Estdo sujeitos a registros os estabelecimentos produtores que utilizem
matéria prima de origem animal citados no Art. 2°, § 1° inciso Ill e os estabelecimentos
produtores que utilizem matéria prima de origem vegetal citados no Art. 2°, § 2°, inciso IlI,
ambos deste Decreto.

Art. 6 Para fins de registro, sera necessario completar os seguintes procedimentos:

1- Apresentacdo da documentacéo;

Il - Formagdo do processo de registro;
in - Execucdo e fiscalizacdo das obras;
IV - Concluséo das obras;

V - Registro.

Art. 7 O processo de registro sera instruido com os seguintes documentos:

a) requerimento dirigido ao Chefe do Servigo de Agricultura, solicitando o registro e a
inspecdo do SIM - Servico de Inspe¢do Municipal,

b) projeto técnico do estabelecimento, com planta baiJca das instalagfes e equipamentos
(1:100), planta de corte e fachada (1:100), planta de situagdo (1:500), Memorial Econémico
Sanitério assinado pelo proprietario do estabelecimento e Memorial Descritivo da Construgéo
de responsabilidade do engenheiro e croqui de localizagdo quando do meio rural,

c) relacdo discriminada do maquinario e fluxograma de produgdo, com especificacdes
volumétricas e capacidade de energia elétrica ;

d) alvara sanitério emitido pela Vigilancia Sanitaria Municipal;

e) alvara de fiincionamento;

f) licenca ambiental pertinente - instalacdo e/ou fimcionamento (fotocopia);

g) registro no CNPJ - Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no CPF - conforme o caso
(fotocdpia);

h) contrato social registrado na Junta Comercial (fotocopia);

i) documentos que comprovem a posse ou permissdo de uso do terreno (fotocopia);

j) exame de qualidade de agua de servico expedido por laboratério credenciado e licenciado
por 6rgdo competente;

k) contrato de responsabilidade técnica;

1) inscricdo da firma no Conselho Regional competente no Estado de S&o Paulo (fotocopia);
m) carteira de registro do responsavel técnico (fotocopia);

n) termo de compromisso do proprietario,

0) dois “layout” (arte final) dos rotulos ou embalagens.
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§ 1" - Nos estabelecimentos de produtos de origem animal e vegetal destinados a alimentacdo
humana é considerado basico, para efeito de registro, a apresentacdo prévia de boletim oficial
de exame de &gua de consumo do estabelecimento, que deve se enquadrar nos padrdes
microbioldgicos e fisico-quimicos.

§ 2" - A contratacdo referida na alinea “k” se dara mediante a celebracdo de contrato-padréo
entre o estabelecimento e um profissional, devidamente credenciado no 6rgdo oficial de
inspecdo, sendo que, no caso de mini-agroindustrias, podera ser realizado com a empresa de
assisténcia técnica oficialmente reconhecida.

I - No caso dos estabelecimentos descritos no Art. 2°, § 1°, inciso Ill, alineas “a” e “c”, deste
Decreto, ao profissional indicado como Responsavel Técnico compete a execucdo do
programa de defesa sanitaria animal e a assessoria técnica ao produtor visando o controle de
qualidade nas fases de abate e de manipulacdo do produto.

Il - No caso dos estabelecimentos descritos no Art. 2°, § 1° inciso Ill, alineas “b”, “d”, “e”,
“f’, “g” e “h”, ao profissional indicado como Responsdvel compete a assessoria técnica ao
produtor visando o controle de qualidade nas fases de manipulacdo do produto.

ITT - No caso dos estabelecimentos descritos no Art. 2°, 8§ 2° inciso IllI, compete ao
Responsavel Técnico a execucdo do programa de Defesa Vegetal e do controle de qualidade
em todas as fases de processamento do alimento.

Art. 8" A apresentacdo dos documentos dar-se-& no Setor de Atendimento da Prefeitura
Municipal que efetuara o protocolo.

Art. 9“ O Setor de Atendimento da Prefeitura Municipal e imediatamente encaminhara os
documentos apresentados ao Setor Municipal de Agricultura e Abastecimento que fard os
encaminhamentos posteriores.

Art. 10 Quando ocorrer mudanca de proprietario e/ou administrador em estabelecimentos
registrados, 0os novos responsaveis deverdo, de imediato, proceder as devidas transferéncias
no ambito do SIM;

Art. 11 Estando o estabelecimento concluido e, concomitantemente, com a expedi¢do do
Titulo de Registro, a empresa solicitante, deverd providenciar a publicacdo em jornal do
municipio.

Art. 12 0 estabelecimento registrado sé podera ser vendido ou arrendado apds a competente
transferéncia de responsabilidade do registro junto ao Setor Municipal da Agricultura, de
acordo com as normas do SIM,

Secéo I
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 13 O estabelecimento que interromper seu funcionamento somente poder reiniciar suas
atividades mediante inspecdo prévia de todas as suas dependéncias, instalagbes e
equipamentos.
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Paragrafo unico - Quando da interrupcdo do funcionamento ultrapassar 12 (doze) meses sera
cancelado o respectivo registro.

Art. 14 Os estabelecimentos de produtos de origem animal flmcionardo somente se
devidamente instalados e equipados com as dependéncias minimas, maquinarios e utensilios
diversos, de acordo com a natureza e a capacidade de produgdo, satisfeitas as seguintes
condiges basicas:

I - Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores indesejaveis e de
contaminacdo, de qualquer natureza;

Il - Ser instalado, de preferéncia, no centro do terreno, devidamente cercado, afastado dos
limites das vias publicas, no minimo de 5 (cinco) metros, e dispor de &rea de circulagédo
interna que permita a livre movimentacdo dos veiculos de transporte, excetuam-se as
empresas jé instaladas e que ndo disponham de afastamento em relacdo as vias publicas, desde
que as operacdes de recepgdo e expedigdo ocorram no interior da area do estabelecimento,
hip6tese em que as areas construidas limitrofes com as vias publicas deverdo ser ocupadas por
dependéncias que permitem a instalagdo de vitrais fixos ou sejam paredes desprovidas de
abertura para a via publica, estando suas areas de ventilacdo e iluminagdo voltadas para os
patios internos ou entradas laterais existentes;

in - Dispor de suficiente pé-direito nas diversas dependéncias, de modo a permitir a
disposi¢do adequada dos equipamentos, a execucdo higiénica e sanitaria das atividades e
contribuir com a ventilacdo do ambiente;

IV- Dispor de luz natural e artificial, bem como de ventilacdo suficiente, em todas as
dependéncias, respeitadas as peculiaridades em ordem tecnolégica cabiveis, de modo a evitar-
se que os raios solares prejudiguem a natureza do trabalho nelas desenvolvido, sendo que, se a
iluminacao for artificial, feita através de luz fria, as larripadas deverdo ser adequadamente
protegidas, proibindo-se a utilizacdo de luz colorida que mascare ou determine falsa
impressdo de coloracdo de produtos;

V - Dispor de energia elétrica suficiente para o adequado funcionamento dos equipamentos,
devendo sua distribui¢do, nas instalagdes, ser externa, com protecdo atraveés de conduites ou
calhas apropriadas, e de forma a ndo prejudicar os trabalhos nas dependéncias;

V1 - Possuir piso de material impermedavel, resistente a abrasdo e corrosdo, ligeiramente
inclinado, construido de modo a facilitar a coleta e 0 escoamento das aguas residuais, bem
como a permitir sua limpeza e higienizagéo;

VII- Ter paredes lisas, impermeaveis, com material aprovado pelo SIM, de cor clara, de facil
lavagem e higienizacdo, numa altura de pelo menos 2,5 (dois e meio) metros, com angulos e
cantos arredondados, preferentemente, sendo que os telhados de meia agua somente poderao
ser utilizados se mantido o pé direito a altura minima da dependéncia ou dependéncias
correspondentes;

V1II- Possuir forro de material resistente 4 umidade e a vapores, construido de modo a evitar
0 acumulo de sujeira e contaminagdo e que propicie boa higienizacdo, podendo o forro ser
dispensado nos casos em que a cobertura proporcionar perfeita vedacdo & entrada de poeira,
insetos e passaros, e que propicie perfeita higienizagao;

IX - Dispor de telas em todas as janelas, passagens para o exterior ou outra abertura, de modo
a impedir a entrada de insetos;

X - Possuir, quando necessario, instalacdes de frio em numero e area suficientes segundo a
capacidade e a finalidade do estabelecimento; r
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X1 - Dispor de dependéncias e instalagbes minimas, respeitadas as finalidades a que se
destina, para recebimento, industrializacdo, embalagem, depdsito e expedi¢cdo de produtos
comestiveis, sempre separados, por meio de paredes totais, das destinadas ao preparo de
produtos ndo comestiveis;

X1l - Dispor, conforme legislagdo especifica® de vestidrios e sanitadrios adequadamente
instalados, de dimensfes e em numero proporcional ao pessoal, com acesso direto as
dependéncias industriais;

Xni- Dispor, nos locais_de acesso as dependéncias de manipulagdo de comestiveis, de
estrutura de higienizacdo para méos e botas;

XIV- Dispor de rede de abastecimento de agua para atender, suficientemente e
exclusivamente, &s necessidades totais do estabelecimento, de forma a ndo interromper o
processamento;

XV- Dispor de 4gua fria abundante e, quando necessério, de instalagbes a vapor e de agua
quente, em todas as dependéncias de manipulacdo e preparo, ndo sé de produtos, como dos
subprodutos ndo comestiveis;

XVI- Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo adequado que evite
o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligados a tubos coletores, no
sistema geral de escoamento de toda canalizagcdo, bem como instalagdo para retencdo de
gorduras, residuos e corpos flutuantes, assim como de dispositivo para depuragéo artificial das
aguas servidas, de conformidade com as exigéncias dos 6rgdos oficiais responsaveis pelo
controle do meio ambiente;

XVI1I- Dispor de mesas recobertas de material impermeavel, de superficie lisa e de facil
lavagem e higienizacdo, para os trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias-primas e
produtos comestiveis, montadas em estrutura de material adequado e construidas de forma a
permitir facil e perfeita higienizagéo;

XVni- Dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes de material
impermeavel, de superficie lisa e de facil lavagem e higienizacdo, sendo que 0s tanques,
segundo suas finalidades, poderdo ser de alvenaria, convenientemente revestidos de material
cerdmico, com rejuntamento reforgado,

XIX- Dispor do equipamento necessario e adequado aos trabalhos, obedecidos os principios
de técnica industrial, de eficiéncia e eficacia comprovadas, e facilidade de higienizacédo;
inclusive para aproveitamento e preparo de subprodutos ndo comestiveis;

XX- Dispor, quando necessério, de equipamento gerador de vapor com capacidade para as
necessidades do estabelecimento, instalado em dependéncia externa;

XXI- Dispor de depo6sitos adequados para guarda de ingredientes, embalagens, continentes,
materiais ou produtos de limpeza, utilizados no estabelecimento

Secédo IV
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 15 Todas as dependéncias e 0s equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condi¢Bes de higiene, antes, durante e ap0s a realizacdo dos trabalhos de rotina e
industriais, dando-se conveniente destino as dguas servidas e residuais.

§ 1“ - O Setor Municipal de Agricultura e Abastecimento, ouvida a Vigilancia Sanitaria
Municipal, podera autorizar o tratamento artificial das dguas servidas e residtt/is.
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§ 2“ - Os pisos, paredes, equipamentos e utensilios utilizados na agroindustria devem ser
lavados antes e apds o processamento e convenientemente desinfetados, neste caso, pelo
emprego de substéncias registradas nos 6rgaos competentes.

Art. 16 O maquinéario, carros, tanques, vagonetes, caixas, mesas, demais materiais e
utensilios, serdo convenientemente marcados de modo a evitar equivocos entre 0s destinos de
produtos comestiveis e 0s usados no transporte ou depésito de produtos ndo comestiveis, ou
ainda utilizados na alimentacdo de animais, usando-se as denominacgdes “comestiveis” e “nédo
comestiveis”.

Art. 17 Os pisos e paredes, assim como 0s equipamentos e utensilios utilizados na indUstria,
devem ser lavados com agua corrente e tratada, antes, durante e ap6s o funcionamento e
convenientemente desinfetados, neste caso, pelo emprego de substancias registradas nos
orgdos competentes.

§ 1“- Todas as vezes em que for necessario, o SIM deve determinar a substituicdo, raspagem,
pintura e reforma em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

§ 2" - A critério do SIM, pode ser dispensada a impermeabilizacdo de paredes em
dependéncias onde se trabalha com equipamento fechado.

8§ 3“ - As caixas de sedimentacdo de substdncias residuais devem ser frequentemente
inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 18 Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de moscas, mosquitos,
baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos 'ou animais prejudiciais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de veneno, cujo uso sé é permitido nas dependéncias ndo

destinadas a manipulagdo ou depoésito de produtos comestiveis e mediante autorizacdo do
SEV, ndo sendo permitido o emprego de produtos bioldgicos.

§ 1”7 - As camaras frias devem atender as mais rigorosas condicdes de higiene, iluminagéo e
ventilacdo e deverdo ser limpas e desinfectadas a cada saida de lote.

§2"- E proibida a permanéncia de cdes, gatos, pombas e de outros animais estranhos no
estabelecimento,

83” - O emprego de veneno deverd ser realizado por empresa cadastrada e licenciada pelo
6rgdo competente.

Art. 19 O pessoal que trabalhe com produtos comestiveis, desde o recebimento até a
embalagem, deve usar uniformes préprios e limpos, inclusive gorros.

Art. 20 O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalhe em necrdpsias fica
obrigado a usar luvas e a desinfetar as méos, instrumentos e vestuarios, com anti-sépticos
apropriados.
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Alt. 21 E proibido utilizar as areas onde se realizam trabalhos industriais para outras
atividades que ndo se relacionam ao trabalho, bem como depositar produtos, objetos e
material estranho a finalidade da dependéncia.

§ 1" - N&o é permitido fazer refeicdes nos locais onde sdo realizados trabalhos industriais.
§ 2“- E proibido flimar em qualquer dependéncia do estabelecimento.

Art. 22 Fica vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente
uniformizadas e autorizadas pelo SIM.

Art. 23 E proibido empregar na coleta, embalagem ou conservacio de matérias-primas ou
produtos usados na alimentacdo humana, vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, estanho
com liga que contenha mais de 2% (dois por cento) de chumbo ou que apresente estanhagem
defeituosa, ou qualquer utensilio que, pela forma e composicdo, possa prejudicar as matérias-
primas ou produtos

Art. 24 Os funcionéarios do estabelecimento obrigatoriamente deverdo fazer pelo menos um
exame de saude anual, atestados por autoridade sanitaria oficial.

§ 1“ - A inspecdo médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias, para qualquer
empregado do estabelecimento, inclusive seus proprietarios, se exercerem atividades
industriais.

§ 2“- Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de doenca infecto-contagiosa
ou repugnante e de portadores de salmonelas, em qualquer pessoa que exerca atividade
industrial no estabelecimento, serd imediatamente afastado do trabalho, cabendo ao SIM
comunicar o fato a autoridade de saude publica.

83" - O estabelecimento deverd manter um arquivo contendo além do atestado de salde dos
funcionérios, os cartdes correspondentes & vacinagdo completa de cada um deles.

Alt. 25 Em caso algum sera permitido o acondicionamento de matérias-primas e produtos
destinados a alimentacdo humana em carros, recipientes ou continentes que tenham servido
para produtos ndo comestiveis.

Alt. 26 Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a rigorosa lavagem e
esterilizacdo dos vasilhames antes de seu retomo aos postos de origem.

Art. 27 Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a juizo do SIM, é obrigatéria a
existéncia de véarios depoésitos de agua, com desinfetante, e/ou descarga de vapor para
esterilizacdo de facas, ganchos e outros instrumentos de trabalho.

Art. 28 O SIM podera exigir, em qualquer ocasido, desde que julgue necessario, quaisquer
medidas higiénicas nos estabelecimentos, areas de interesse, suas dependéncias e anexos.
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Secédo V
DA OBRIGACAO DAS FIRMAS

Art. 29 Compete ao proprietério de estabelecimento;

I- Observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente Decreto;

- Fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado julgado
indispensavel;

I11- Fornecer aos empregados e funciondrios da inspecdo uniformes completos e
adequados aos diversos servigos, quando necessario;

rv - Fornecer até o 10° ( décimo ) dia de cada més os dados estatisticos de interesse na
avaliacdo da producdo, industrializagdo, transporte e comércio de produtos de origem animal;
V - Dar aviso de 24 ( vinte e quatro ) horas, no minimo, sobre a realizacdo de quaisquer

trabalhos nos estabelecimentos, mencionando sua natureza e hora de inicio e de provavel
concluséo;

VI - Avisar, com antecedéncia, a chegada de animais a serem abatidos e fornecer todos os
dados que sejam solicitados pelo SIM;

VIl - Quando o estabelecimento funcionar em regime de inspecdo permanente e estiver
afastado do perimetro urbano, fornecer gratuitamente habitacdo adequada aos servidores ou
conducdo, no caso de ndo haver meio de transporte publico facil e acessivel, condigbes que
serdo avaliadas pelo SIM;

VIII- Fornecer gratuitamente alimentacdo ao pessoal da inspecdo quando os horérios para as
refeicBes ndo permitirem que os servidores as fagam em suas residéncias, a juizo da inspegéo,
junto ao estabelecimento;

IX - Fornecer material proprio e utensilio para guarda, conservacao e transporte de materiais
e produtos normais e pecas patologicas, que serdo remetidas ao laboratério;

X - Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outros materiais destinados a
inspecdo municipal para seu uso exclusivo;

X1 - Fornecer material proprio, utensilio e substancias adequadas para os trabalhos de
limpeza, desinfecgdo, esterilizacdo de instrumentos, aparelhos ou instalages;

X11- Manter locais apropriados, a juizo da inspecdo municipal, para recebimento e guarda de
matérias-primas procedentes de outros estabelecimentos sob inspecdo ou de retomo de centros
de consumo, para serem reinspecionados, bem como para seqiestro de carcagas, matérias-
primas e produtos suspeitos.

Xin- Fornecer substancias apropriadas para desnaturagdo de produtos condenados, quando
ndo houver instalacdes para sua imediata transformacéo;

XI1V- Fornecer instalagdes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da inspe¢do municipal,
para analise de matérias-primas ou produtos no laboratdrio do estabelecimento;

XV- Manter em dia o registro de recebimento de animais e matérias-primas, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos;

XVI- Manter pessoal habilitado na direcdo dos trabalhos técnicos do estabelecimento;

XVII- Recolher as taxas de expediente previstas na legislagdo vigente;

XVIII- Dar aviso com antecedéncia de 12 ( doze ) horas, sobre a chegada ou o recebimento
de pescado;

XIX - Manter a disciplina interna dos estabelecimentos /™M
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Art. 30 O pessoal colocado a disposicdo pelo estabelecimento para o trabalho de inspecéo
ficara sob as ordens diretas do SIM, sendo que, se cancelado o registro, o material pertencente
ao municipio, inclusive de natureza cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais de inspecéo
municipal e as embalagens com carimbo do SIM, serdo recolhidos ao Setor Municipal de
Agricultura e Abastecimento.

Art. 31 Todo estabelecimento deve registrar, além dos casos previstos, diariamente em livros
proprios e mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pelo SIM, as entradas e saidas de
matérias-primas e produtos especificando quantidade, qualidade e destino.

§ 1" - Tratando-se de matéria-prima ou produtos de laticinios procedentes de outros
estabelecimentos sob inspecédo deve ainda a firma, nos livros e mapas indicados, langar a data
de entrada, o numero da guia de embarque ou certificado sanitadrio, nimero de registro do
estabelecimento remetente.

§ 2" - Os estabelecimentos de leite e derivados deverdo fornecer relacdo atualizada de
fornecedores e nome da propriedade rural e atestados sanitarios dos rebanhos.

Art. 32 O proprietario dos estabelecimentos registrados no SIM, que utilizam matéria-prima
de origem animal ou vegetal, é o responsavel pelo processamento dos produtos e, nesta
condicdo, responderd legal e juridicamente por quaisquer conseqiiéncias consideradas danosas
a saude publica, caso se comprove a omissdo ou negligéncia de sua parte no que diz respeito a
higiene, adicdo de produtos quimicos e/ou bioldgicos, uso indevido de praticas de
beneficiamento, embalagens, conservacdo, transporte, comercializacdo e prazo de validade.

Secédo VI
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Art. 33 Os produtos e matérias-primas devem ser reinspecionados tantas vezes quantas
necessarias, antes de serem expedidos para 0 consumo.

§ 1" - Os produtos e matérias-primas que na reinspecdo forem julgados improprios para o
consumo humano devem ser destinados ao aproveitamento, a juizo do SIM, como
subprodutos industriais, derivados ndo comestiveis e alimentacdo animal, depois de retiradas
as marcas oficiais e submetidos a desnaturacdo, se for o caso.

8 2® - Quando ainda permitam aproveitamento condicional ou beneficiamento, a inspecdo
municipal deve autorizar, desde que sejam submetidos aos processos apropriados, a liberacéo
dos produtos e / ou matérias-primas.

Art. 34 Nenhum produto ou matéria-prima de origem animal, que ndo seja oriundo do préprio
estabelecimento, pode dar entrada em estabelecimento sob inspe¢do municipal, sem que seja
claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento registrado no SIM, no SISP
ou no SIF.
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Paragrafo Unico - E proibido o retomo ao estabelecimento de origem de produtos que, na
reinspecdo, sejam considerados imprdprios para o consumo, devendo-se promover sua
transformagéo ou inutilizagéo.

Art. 35 Na reinspecdo de carne, deve ser condenada a que apresentar qualquer alteracdo que
faca suspeitar processo de putrefacdo, contaminacdo bioldgica, quimica ou indicios de
Zoonoses.

§ 1“- Sempre que necessario, a inspecdo verificard o PH sobre o extrato aquoso da carne.

§ 2" - Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de outras provas, a inspec¢ao
adotara o PH de 6,0 a 6,4 (seis a seis e quatro) décimos para considerar a carne ainda em
condicdes de consumo.

Art. 36 Nos entrepostos onde se encontram depositados Produtos de Origem Animal ou
Vegetal, procedentes de estabelecimentos sob inspe¢do municipal, estadual ou federal, bem
como nos demais locais, a reinspecdo deve especialmente visar:

I - Conferir o certificado de sanidade que acompanha o produto.

Il - Identificar os rotulos com a composicdo e as marcas oficiais do produto, bem como a data
de fabricagdo, prazo de validade, numero de lote e informagbes sobre a conservagdo do
produto.

11 - Verificar as condi¢Ges de integridade dos envoltérios, recipientes e sua padronizagao.

IV - Verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o caso

V - Coletar amostras para exame fisico-quimico e microbioldgico.

Art. 37 A inspecao pode fiscalizar o embarque, transito e desembarque de matérias-primas e
produtos de origem animal, bem como as condi¢des higiénicas e instalacdes dos veiculos,
vagoes e de todos os meios de transporte utilizados.

Art. 38 Ajuizo da inspecdo municipal, pode ser determinado aos estabelecimentos de origem
de matérias-primas e produtos apreendidos, o aproveitamento para efeito de rebeneficiamento
ou utilizagdo para fins ndo comestiveis.

Art. 39 No caso de suspeita de contaminacdo dos produtos e matérias-primas, sera coletada
amostra para exame laboratorial dos mesmos, sendo suspensa sua comercializacdo e ficando o
responsavel do estabelecimento como depositario dos referidos produtos e matérias-primas
até o resultado dos exames.

Art. 40 A mercadoria contaminada ou alterada, ndo passivel de aproveitamento como
estabelece este Decreto, serd incinerada ou destruida mediante aplicacdo do agente fisico,
quimico ou encaminhada a Dinfi-a, ficando a mesmo obrigada a fornecer o recibo adequado.

Secédo VII
DO TRANSITO DE PRODUTOS

Art. 41 Os produtos de matérias-primas de Origem Animal ou Vegetal, satisfeitas as
exigéncias legais, as reinspecbes, 0s pagamentos das taxas e respeitadas as disposicdj
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contratuais a casos existentes anteriores ao presente Decreto, terdo livre curso sanitario no
municipio de Jacupiranga.

Art. 42 Qualquer produto de matérias-primas de Origem Animal ou Vegetal destinado a
alimentacdo humana devera, obrigatoriamente, para transitar no municipio de Jacupiranga,
portar o rotulo ou os carimbos de inspec¢édo registrados no SIM aplicados no produto e na nota
fiscal, ou estar em conformidade com o regulamento de inspecdo estadual ou federal.

<
Art. 43 Verificado o descumprimento do Art. 34 deste Decreto, a mercadoria serd apreendida
pelo SIM que lhe dard o destino conveniente, devendo ser lavrado os respectivos termo de
apreensdo e auto de infracdo contra o infrator.

Art. 44 Em se tratando de transito de Produtos de Origem Animal ou Vegetal procedentes de
outros Estados, serd obedecido o que estabelece a Legislacdo Federal.

Secéo VIII
DA EMBALAGEM

Art. 45 Os produtos de matérias-primas de Origem Animal ou Vegetal destinados a
alimentagdo humana somente poderdo ser acondicionados ou embalados em recipientes ou
continentes previstos neste Decreto ou que venham a ser aprovados pelo SIM, devendo ser
identificados conforme normas a serem editadas pelo Setor Municipal de Agricultura e
Abastecimento.

Art. 46 Recipientes anteriormente usados somente serdo aproveitados para o envasamento de
produtos e matérias-primas utilizadas na alimentacdo liumana, quando absolutamente
integros, perfeitos e rigorosamente higienizados.

Paragrafo Unico - N&o podem ser utilizados, em hipotese alguma, recipientes que
anteriormente foram empregados no acondicionamento de produtos e matérias-primas de uso
ndo comestivel.

Art. 47 Sdao permitidos como acondicionamento, envoltério e embalagem de matérias-primas
e produtos de origem animal, de acordo com a sua natureza:

| - Estoquinete internamente e sacos de aniagem ou juta externamente, como envoltério de
carnes frigorificas destinadas ao consumo em natureza, bem como 6rgéaos e visceras.

Il - Sacaria prépria para carnes dessecadas.

Il - Sacaria de aniagem, juta ou outros para produtos destinados & lavoura, a indlstria e a
alimentacdo de animais.

IV - Panos préprios devidamente higienizados, conforme a natureza do produto.

V - Tripas, bexigas e outras membranas animais para produtos embutidos.

V1 - Peliculas artificiais aprovadas pelo servico de inspegéo.

VII - Latas de folhas de Flandres para produtos em geral, de acordo com as especificacdes
previstas neste Decreto.

VI1I1- Vasilhame de aco inoxidavel, permitindo-se, conforme o caso, os de ferro galvanizado
ou estanhado, com liga que contenha até 2% ( dois por cento) de chumbo,

IX -Recipientes de madeira ou de papeléo.
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X - Papel metalico, papel impermeavel ou similar, papel apergaminhado e outros aprovados,
XI -Recipiente de vidro.

XI11 - Caixas de madeira ou engradados de madeira, conforme o caso.

X111 - Barricas, quartolas, bordalezas e similares.

XI1V- Outros recipientes, vasilhames, continentes ou embalagens autorizados pelo SIM.

Secgédo IX
DOS EXAMES DE LABORATORIO

Art. 48 Os produtos de matérias-primas de Origem Animal ou Vegetal para consumo, bem
como toda e qualquer substdncia que entre em sua elaboracdo, estdo sujeitos a exames
laboratoriais ou de acordo com normas especificas a serem estabelecidas pelo SIM.

8§ r - Para as amostras coletadas nas propriedades rurais, nas industrias, veiculos
transportadores ou nos entrepostos, serdo adotados os padrdes definidos pelo Decreto Federal
n° 30.691, de 29 de margo de 1952, alterado pelo Decreto Federal n® 1.255, de 25 de junho de
1962 e pelos padrdes do Ministério da Saude.

§ 2" - Seré elaborado plano de trabalho conjunto entre o Setor Municipal de Agricultura e
Abastecimento e o Departamento Municipal de Salde objetivando definir procedimentos,
cooperagdo e atuagdo articulada na area de inspecdo de produtos, conforme Art. 7“ da Lei
Municipal n° 1.162 de 18 de agosto de 2014.

§ 3“ - As autoridades da Vigilancia Sanitaria Municipal, em trabalhos de inspecdo de
alimentos nos estabelecimentos varejistas, comunicardo o Setor Municipal de Agricultura e
Abastecimento e os resultados das analises sanitarias que realizarem.

§ 4" - O SIM, a seu critério, podera exigir exames laboratoriais periédicos a serem realizados
em laborat6rios particulares ou oficiais, com 6nus para o estabelecimento que deu origem a
amostra.

Secdo X
DA ROTULAGEM

Art. 49 Todos os produtos de origem animal ou vegetal entregues ao comércio devem estar
identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sobre as matérias-primas, produtos,
vasilhames ou continentes, quer quando diretamente destinados ao consumo publico, quer
guando destinados a outros estabelecimentos que os vado beneficiar.

Paragrafo Unico - Os produtos de origem animal e os de origem vegetal manipulados, a
serem fracionados, devem conservar a rotulagem sempre que possivel ou manter identificacdo
do estabelecimento de origem.

Art. 50 Considera-se rétulo, para efeito do Art. anterior, qualquer identificagdo impressa ou
iitografada, além de dizeres pintados ou gravados a fogo, por pressdo ou decalcacdo,
aplicados sobre matérias-primas, produtos ou continentes.
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§ 1" - Fica a critério do servi¢o de inspecdo permitir, para certos produtos, o emprego de
rétulo sob a forma de etiqueta ou 0 uso exclusivo do carimbo de inspecao.

§ 2“ - Os embutidos, néo enlatados para a venda a granel, serdo identificados por meio de uma
etiqueta apenas a cada amarrado.

Art. 51 Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, nas normas do Setor Municipal de
Agricultura e Abastecimento e em legislacdo ordinaria, os rétulos devem obrigatoriamente
conter as seguintes indicacdes:

I - Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem
intercalacdo de desenhos e outros dizeres, obedecendo as discriminagfes estabelecidas nas
normas editadas pela Setor Municipal de Agricultura e Abastecimento.

Il - Nome da firma responsavel.

I11- Nome da firma que tenha completado operac¢des de acondicionamento, quando for o caso.
IV - Carimbo oficial da inspe¢do municipal.

V - Natureza do estabelecimento, de acordo com a classificagdo oficial.

V1 - Localizagdo do estabelecimento, especificando rua, numero, cidade e telefone.

V1I- Marca comercial do produto.

VIII- Data da fabricacéo e prazo de validade, em sentido horizontal ou vertical.

IX - Peso bruto e liquido ou o volume.

X - Formula de composicao ou outros dizeres, quando previstos nestas normas.

X1 - A especificagdo “Industria Brasileira”.

Art. 52 A data de fabricacdo e prazo de validade, conforme a natureza do continente ou
envoltério, serd impressa, gravada ou declarada por meio de carimbo, detalhando dia, més e
ano, podendo este ser representado pelos dois thimos algarismos.

Art. 53 Quando os produtos sdo acondicionados em recipientes metalicos, de madeira ou de
vidro, serdo designados nos rotulos ou continentes 0s pesos bruto e liquido e nos demais casos
constaréa apenas o peso liquido.

Paragrafo Unico - De acordo com a natureza da rotulagem, os pesos devem ser impressos
nos rotulos, litografados, gravados ou colados por meio de carimbo.

Art. 54 E proibido o uso de marcas, dizeres ou desenhos alusivos a Bandeira Nacional,
simbolos ou quaisquer indicacdes referentes a atos, fatos e estabelecimentos da Unido, dos
Estados, dos Territérios, dos Municipios e do Distrito Federal, a menos que haja autorizacao
expressa da autoridade competente.

Art. 55 E proibida qualquer denominacdo, declaracdo, palavra, desenho ou inscricio que
transmita falsa impressdo, forneca indicacdo erronea de origem e de qualidade dos produtos,
podendo essa proibicdo estender-se, ajuizo do SIM, as denominagdes improprias.

8 1" - As marcas que infi-ingirem o presente Art., embora registradas no Departamento
Nacional de Propriedade Industrial, ndo poderdo, a juizo da inspecdo municipitl® ser usadas,
mormente no resguardo do direito do consumidor.
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§ 2° - A designacdo de Paises, Estados, Territorios e localidades estrangeiras que indique
origem, processos de preparacdo, apresentacdo comercial ou classificacdo de certos produtos
fabricados no exterior, somente poderd ser usada quando precedida do esclarecimento;
“Tipo”, “Estilo”, “Marca”, “Corte” ou equivalentes.

Alt. 56 Um mesmo rotulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em varios
estabelecimentos da mesma firma, desde que sejam da mesma qualidade, denominacéo e
marca. ]
r

Paragrafo Unico - Tais rétulos devem declarar obrigatoriamente a classificacdo e localizagéo
de todos os estabelecimentos da firma, seguida dos numeros de registro, fazendo-se a
identificacdo de origem pelo carimbo da inspecdo municipal ou impresso sobre o continente
ou rotulo.

Art. 57 O uso de matérias corantes artificiais em conservas de carne ou de vegetais obriga a
declaracdo expressa no rétulo; “ARTIFICIALMENTE COLORIDO”

Art. 58 O uso de substancias que acentuam o sabor obrigam a declaracdo nos rétulos;
“CONTEM SUBSTANCIA QUE ESTIMULA O SABOR?”.

Art. 59 No caso de presunto, “bacon”, queijos maturados e outros, conforme o caso, cada
unidade recebe obrigatéria e diretamente o carimbo da inspecdo estadual, além do rétulo
aplicado externamente sobre o envoltério, quando a rotulagem néo for feita na fabrica.

Paragrafo Unico - Em caso de produtos, tais como queijos ndo maturados, creme, gorduras
empacotadas e outros, cuja natureza ndo permita o carimbo da inspecdo estadual como
exigido neste Art., deve ele constar do papel em direto contato com o produto, independente
da rotulagem a ser feita de acordo com as presentes normas.

Art. 60 Os rétulos dos continentes de produtos ndo destinados a alimentacdo humana devem
conter, além do carimbo da inspecdo municipal, a declaragdo "ndo comestivel”, obrigatoria
também nos continentes, a fogo ou por gravacdo, e em qualquer dos casos, em caracteres bem
destacados.

Art. 61 Os rétulos destinados a continentes de produtos préprios a alimentacdo dos animais
conterdo além do carimbo da inspecdo municipal especifico, a declaracdo "alimento para
animais".

Art. 62 Carcacas ou partes de carcagas destinadas ao comércio em natureza recebem
obrigatoriamente o carimbo da inspe¢do municipal.

Art. 63 Na rotulagem de produtos gordurosos serd observado também o seguinte ;

I - Os rotulos de banha, compostos, margarina e outras gorduras comestiveis de origem
animal, simples ou misturadas e das gorduras vegetais, sdo obrigatoriamente em fiindo verde,
proibindo-se que, nesse mesmo fiindo, dizeres, desenhos, impressos ou litografados nas cores
amarelo ou vermelho, possam mascara-lo ou encobri-lo.

Il - Os rotulos dos “compostos” devem indicar sua composi¢do qualitativa &quantit
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ni - Os rétulos para “margarina” devem conter a classificacdo de acordo com a matéria
prima empregada (animal, vegetal ou mista), em caracteres bem visiveis entre paréntesis, logo
abaixo da palavra “margarina” e a respectiva marca do produto; declaracdo e percentagem de
benzonato de sddio permitido como conservante e o antioxidante que for permitido; quando
contiver diacetil e trardo em caracteres bem visiveis a declaracdo “artificialmente
aromatizado”.

Art. 64 Na rotulagem de carnes e derivados deve-se observar ainda o seguinte :

| - Substancias que acentuam o sabor obrigam a declaragdo nos rétulos: “contém substancia
que estimula o sabor”.

Il - As conservas mistas devem mencionar a percentagem de carne que for usada como
matéria prima.

Art. 65 Somente serd permitido o acondicionamento de leite em recipiente de cartolina, de
papel parafinado e congéneres, de polietileno ou outro material aprovado pelo servigo de
inspecdo, fechado a maquina, desde que se trate de embalagem eficiente e estéril, aceita pelo
SIM, impressa nas cores ; azul, para o leite tipo "A"; verde, para o leite tipo "B"; vermelho e
preto, para o tipo "integral”; cinza, para o leite tipo "C"; vermelho, para o tipo "magro";
amarelo, para "desnatado", marrom, para "rehidratado”.

Paragrafo Unico - Tratando-se de leite tipo "C" ou tipo "Integral" produzido nos termos do
Art. 136 deste Decreto, deve-se indicar a designacdo leite tipo "C" ou leite tipo “integral”,
pasteurizacdo lenta, e, quando for originario de micro-usina, podera ainda ser usada a
expressdo "Direto da Fazenda".

Art. 66 O rétulo do leite de cabra ou de bufala ou de seus derivados devem conter a
expressdo "leite integral de cabra" ou "leite integral de bufala” ou "produzido com leite
integral de cabra" ou "produzido com leite integral de bafala", além do nome, nimero do
produtor, data de fabricagdo e de validade e demais exigéncias previstas na legislagdo de
defesa do consumidor.

Art. 67 Os fechos, capsulas ou tampas no acondicionamento do leite devem ser ;

| - Metdlicos ou de papel parafinado, tolerando-se o papeldo onde houver impossibilidade
comprovada, para uso de outro material.
Il - Adaptados de maneira inviolavel.

Art. 68 Na rotulagem de leites desidratados e leites diversos, devem ainda ser observadas as
seguintes exigéncias;

| - Especificacdo da variedade a que pertence, de acordo com o teor de gordura, a composicao
base do produto e, quando for o caso, a quantidade de &gua a ser adicionada para
reconstituicéo,

Il - Indicagdo, no "leite condensado"”, a base da reconstituicdo e a natureza do acUcar
empregado.

Il - Indicagdo, na denominagdo do "doce de leite”, as misturas que forem feitasy

IV - indicacdo do modo de preparo e uso.
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V - Indicacdo, no "leite em p6 modificado", preparado especialmente para alimentacdo
infantil, a modificacdo efetivada no leite, bem como seu uso, tal como: "leite em pd
acidificado e adicionado de acUcares"”, "leite em pd para lactente, parcialmente desnatado e
adicionado de acUcares"” e outros que couberem.

V1 - Indicacdo, nos "leites fermentados"” da percentagem de &cido lactico, o teor alcodlico e a
espécie produtora do leite empregado.

V1l - Indicacdo, nas "farinhas lacteas”, das misturas que forem feitas;
VIII - Indicagdo, no "leite modificado"”, da adi¢do de amido dextrinizado, quando tiver sido
feita.

IX - Indicacdo, nos "refrescos de leite”, do nome de fantasia que houver sido aprovado.
Art. 69 A rotulagem de subprodutos de laticinios indicara ainda:

I - Na "caseina", a substancia coagulante empregada.

Il - Na "lactose", a percentagem deste acUcar.

11 - Na "lacto-albumina"”, sua composicao bésica.

IV - Na "caseina para uso industrial", em ponto bem visivel e caracteres destacados: "produto
improprio para alimentagdo humana".

Art. 70 Na rotulagem de queijos deve ser observado mais o seguinte:

I - tratando-se de queijo fundido pode ser indicado o tipo de queijo empregado na fusédo;
qguando houver mistura de queijos de diferentes tipos pode ser feita a simples declaracdo de
"queijo fundido™;

Il - deve trazer indicacBes sobre a porcentagem de gordura no extrato seco;

1l - no queijo prato, quando em formato diferente do padrao, as denominagdes de "Cobocd",
"Lanche™, ou "Bola" entre paréntesis, logo abaixo das palavras "Queijo Prato".

Paragrafo Unico - A saida de queijos sem rétulos dos estabelecimentos, para serem rotulados
nos centros de consumo, sO pode ser permitida em casos especiais, mediante prévia
autorizacdo do servigo de inspecdo, desde que levem o carimbo da inspecdo municipal a fogo,
decalcado, ou colocado por meio de chapa metalica.

Art. 71 Na rotulagem de manteiga deve-se observar mais o seguinte:

I - Os rétulos devem ser impressos em ftindo amarelo ou vermelho e trazer a especificacdo
"com sal” ou "sem sal".

Il - Quando a manteiga é envolvida em papel impermeével ou similar, o fondo pode ser da
tonalidade do material envolvente, enquanto todos os dizeres e desenhos serdo nas respectivas
cores determinadas neste Art..

in - A manteiga comum pode ser designada no rétulo pelo nome simples de "manteiga".

IV - A manteiga fabricada com leite que ndo seja o de vaca trard designacdo da espécie que
Ihe deu origem, em caracteres de igual tamanho e cor aos usados para a palavra "manteiga".

Art. 72 Na rotulagem de ovos e derivados deve ser observado o seguinte:

8 r - Tratando-se de ovos:

Prefeitura Murticipal de Jacupiranga - www.jacupiranga.sp.gov.br CNPJ/MF 46.582.185
Rua Htida Mohririg Macedo, 777 - Viia Elias - CEP 11940-000 -Jacupiranga/SP (13) 3


http://www.jacupiranga.sp.gov.br

I':*"n8a
Cduassifii

| - Nas caixas ou continentes que os armazenam, conforme modelo |

Il - Quando conservados pelo frio, devem ser assinalados com a palavra "Frigorificado™.

I11- Quando nédo carimbados individualmente, os ovos sé podem ser expostos a venda tendo,
em local bem visivel, a etiqueta a que se refere o item anterior, consignando sua classificagdo
comercial.

8§ 2" - Tratando-se de conserva de ovos:

| - Quando desidratados total ou parcialmente, o rétulo deve indicar a quantidade de agua a
empregar para ser reconstituido o produto original, bem como o0 processo e tempo normais
para essa reconstituigéo.

Il - As pastas de ovos devem declarar os elementos que entram em suas composigoes.

11 - As claras de ovos desidratados de outras espécies terdo na rotulagem a indicacdo da
espécie de que procedem.

Art. 73 Tratando-se de pescado e seus derivados deve ser observado mais o seguinte:

I - As caixas ou outros continentes para pescado terdo, obrigatoriamente, o carimbo do
Servigo de Inspecdo Municipal, o nome da firma e as condigdes de conservagdo do produto.

Il - Os subprodutos ndo destinados a alimentagcdo humana devem consignar a expressdo "N&o
comestivel".

Art. 74 Tratando-se de mel e de produtos da colméia, a aposicao de dizeres esclarecedores,
guer na rotulagem, quer em folhetos ou notas explicativas que acompanhem sua embalagem,
devera ser antes submetida a aprovacdo do servico de inspecdo municipal, procedimento que
também deve ser observado para o uso de selo ou etiqueta da menc¢do de entidade de classe.

Art. 75 Na rotulagem, quando o mel for adicionado de, entre outros, geléia real, pélen ou
propolis, a indicacdo para designacdo do produto deverd ser "Mel enriquecido com Geléia
Real", "Mel enriquecido com Pdlen", "Mel enriquecido com Propolis".

Paragrafo Unico - No caso da adicdo de pdlen, no rétulo deve ainda constar "misturar antes
de consumir".

Art. 76 Na rotulagem da cera e da propolis deverdo constar, além dos demais dizeres legais,
o0s seguintes: Cera de Abelha Bruta e Prépolis Bruta, quando ndo sofrerem nenhum processo
de purificagdo ou Cera de Abelha Beneficiada e Propolis Purificada, quando forem
submetidas aos processos de purificagéo.

Art. 77 A embalagem da cera de abelhas e da prépolis podera ser constituida dos seguintes
materiais: fibras téxteis, plastico, caixas de papeldo, caixas de madeira e outros materiais,
desde que aprovados pelo servigo de inspe¢cdo municipal.

Art. 78 Os rétulos para mel e produtos da colméia poderdo ser impressos em papel colante
ou adesivo, desde que seja de boa qualidade e com bom acabamento.

§ 1“- Excetua-se dessa permissdo o rotulo para os produtos que necessitam d”~eéfrigeragéo.
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§ 2“ - As embalagens que utilizam sachés plasticos ndo devem utilizar tintas que possam
contaminar o produto.

Art. 79_Na rotulagem do mel e demais produtos da colmeia, serd ainda observado:

|- A data de embalagem e de validade para o0 mel em natureza, pré-beneficiado, industrial, em
favos, com Geléia Real, com Pdlen, Geléia Real e P6len em natureza e desidratado. Cera de
Abelhas e Propolis.

<
I1- A data de fabricacdo e de validade, para compostos ou Xarope de AcUcares, Hidromel e
Vinagre de Mel.

Art. 80 Na declaracdo da quantidade de produto acondicionado deverd ser observada a
unidade de medida estabelecida pela legislacdo em vigor.

Art. 81 Toda e qualquer embalagem de mel ou produtos da colmeia destinada ao
acondicionamento de produtos de peso igual ou superior a 3 (trés) quilos devera
obrigatoriamente conter a expressdo "Proibida a Venda Fracionada"”, excecdo feita & Cera de
Abelha e & Prépolis.

Art. 82 Nao sera permitida a reutilizagdo das embalagens de mel e produtos da colméia, cera
de abelhas e composto ou xarope de agucares, destinada ao comércio varejista.

Art. 83 Na rotulagem de produtos obtidos por fermentacdo do mel deverdo ser observadas,
ainda, as prescri¢des do 6rgdo competente do Ministério da Saude.

Art. 84 As designacdes Geléia Real, Polen em natureza e P6len Desidratado serdo utilizadas
na rotulagem desses produtos quando os mesmos forem comercializados, ndo veiculados
através do mel.

Art. 85 Os materiais a serem utilizados na fabricacdo de embalagem para mel e produtos da
colmeia, poderdo ser constituidos de material plastico atéxico, vidro, ou outros aprovados
pelo servigo de inspecéo.

Art. 86 Na rotulagem do mel e produtos da colmeia devera constar mais o seguinte:

I - "Mel centrifugado” ou "Mel espremido”, conforme o produto tenha sido submetido a
qualquer dessas operacdes.

I1 - "Mel amargo”, quando procedente de flora que lhe transmita esse sabor.

11 - "Mel aquecido", quando for aquecido a temperatura superior a 60° C (sessenta graus
centigrados).

IV - "Mel de abelhas indigenas"”, quando for dessa procedéncia.

V - A classificacdo segundo a tonalidade.

Paragrafo Unico - E permitido figurar no rétulo o nome do apicultor quando se tratar de mel
procedente exclusivamente do apiario por ele explorado, mesmo que se trate de produto
vendido por entreposto.
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Art. 87 Os coalhos devem indicar na rotulagem seu poder coagulante, a quantidade de acido
bérico, quando tiver sido juntada, e a data de validade.

Art. 88 Deverdo ser observadas, no tocante a embalagem e rotulagem, as normas préprias do
Cédigo de Defesa do Consumidor,

Art. 89 Na declaracdo da quantidade de produto acondicionado serd observada a unidade de
medida estabelecida pela legislacdo em vigor.

Art. 90 No caso de cassacdo de registro ou ainda de fechamento do estabelecimento, fica a
firma responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob as vistas da
inspecdo municipal, & qual entregaré todos os carimbos e matrizes que tenha em seu poder,

Art. 91 Os estabelecimentos sé podem utilizar r6tulo em matérias primas, produtos de origem
animal e vegetal quando devidamente aprovado e registrado pelo SIM,

Paragrafo Unico - Para efeito de registro, o SIM mantera livro proprio, especialmente
destinado a este fim.

Art. 92 A aprovagdo e registro de rotulo devem ser requeridos pelo interessado que instruira
0 pedido com os seguintes documentos:

1- Exemplares dos rotulos a registrar ou usar, em seus diferentes tamanhos.
Il - Memorial descritivo do processo de fabricacdo do produto, detalhando sua composicéo e
respectivas percentagens.

Paragrafo Unico - Quando o peso, data de fabricacdo e data de validade somente possam ser
colocados ap6s acondicionamento e rotulagem do produto, o requerimento deve consignar
essa ocorréncia.

Art. 93 Ao encaminhar o processo de registro & inspe¢do municipal, a secdo competente
informara sobre a exatiddo dos esclarecimentos prestados, especialmente quanto ao memorial
descritivo do processo de fabricacdo, justificando convenientemente qualquer divergéncia

Art. 94 Registrado o rétulo, o SIM comunicara a firma interessada sua aprovacdo arquivando
a via apresentada como parte integrante do processo de registro junto ao SEM,

Art. 95 Os rotulos registrados trardo impressa a declaragdo de seu registro no SIM, seguida
do ndmero respectivo.

Art. 96 Os rotulos devem ser usados somente para os produtos a que tenham sido destinados
e nenhuma modificagdo em seus dizeres, cores ou desenhos poderd ser feita sem prévia
aprovacdo do SIM.

Art. 97 Nenhum rotulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou encobrindo, total
ou parcialmente, dizeres de rotulagem ou o carimbo da inspe¢cdo municipal.
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Art. 98 Os estabelecimentos devem comunicar ao SIM, a ndo utilizacdo de qualquer rétulo
para fins de cancelamento do registro.

Art. 99 Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento devem reproduzir fiel e exatamente
0s modelos determinados pelo regulamento do SIM, sob pena de responsabilidade.

Sec¢édo Xl
DO CARIMBOS DA INSPECAO E SEU USO

Art. 100 As iniciais SIM, conforme o caso, as palavras “INSPECIONADO”,
“REINSPECIONADO” ou, “CONDENADO” e, 0 nimero de registro do estabelecimento na
parte inferior, representam os elementos basicos do carimbo oficial do Servigco de Inspecdo
Municipal, cujos formatos, dimensdes e emprego serdo fixados em normas a serem editadas
pelo Setor Municipal de Agricultura e Abastecimento;

I-- As iniciais SIM traduzem “Servico de Inspecdo Municipal”.

I1- O carimbo do SIM, que representa a marca oficial usada unicamente em estabelecimentos
sujeitos a fiscalizagdo municipal, a qual sera feita nos termos da Lei Municipal n° 1.162 de 18
de agosto de 2014; da Lei Federal n° 7.889, de 23/11/1989; pela Lei Estadual n° 8.208, de
30/12/92, e neste Decreto, constitui o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela
autoridade competente do municipio de Jacupiranga.

Art. 101 Os carimbos do Servi¢o de Inspecdo Municipal devem obedecer exatamente a
descricdo e os modelos constantes das normas a serem editadas pelo Setor Municipal de
Agricultura e Abastecimento, respeitando as dimensdes, forma, dizeres, tipo e corpo de letra,
e devem ser colocados em destaque na testeiras das caixas'e outros continentes, gravado ou
por meio de chapa devidamente afixada por solda, nos rétulos ou produtos, numa cor Unica,
preferentemente preto, quando impressos, gravados ou litografados.

Secéo XII
INFRACOES E PENALIDADES

Art. 102 No caso de descumprimento do disposto no presente regulamento, em atos
complementares ou instru¢des que forem expedidas, serdo aplicadas as seguintes sanc¢des, de
acordo com da Lei Municipal n° 1.162 de 18 de agosto de 2014,

I - Adverténcia, quando o infrator for primério e n&o tiver agido com dolo ou ma fé.

n - Multa, de até 40 UFESP - Unidade Fiscal do Estado de Sdo Paulo, nos casos nao
compreendidos no inciso anterior, que serd dobrada em hipoOtese de reincidéncia ou a
depender da gravidade da infracdo cometida;

I11- Apreensdo ou condenacdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de
origem animal, quando ndo apresentarem condic¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim que
se destinam ou forem adulterados.

IV- Suspensdo das atividades, nas hipOteses de risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria ou de embaraco a agdo fiscalizadora.

V- Interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir na adulteracéo,
falsificacdo habitual ou fraude do produto ou se verificar, mediante inspecdo técnic”eali?
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pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias previstas neste
Decreto.

§ 1” - A multa prevista no inciso Il, deste Art., sera agravada até o grau maximo nos casos de
artificio, ardil, simulacdo, desacato, embarago ou resisténcia & acéo fiscal, levando-se em
conta, além das circunstancias atenuantes, a situacdo econdémico-financeira do infrator e os

meios ao seu alcance para cumprir a lei.

§ 2" - A suspensdo de que trata o inciso 1V, deste Art., cessard quando sanado o risco ou
ameaca de natureza higiénico-sanitadria ou, no caso de embaraco a fiscalizagdo, quando
franqueada a atividade a acdo da fiscalizacdo.

§ 3" - A interdicao de que trata o inciso V, deste Art., podera ser levantada apds o atendimento
das exigéncias que motivaram a sancao.

§ 4“ - Se a interdicdo ndo for cancelada nos termos do paragrafo anterior, decorridos 6 (seis)
meses, 0 registro sera cancelado.

Art. 103 A suspeita ou verificacdo de moléstia infecto-contagiosa, infecciosa e parasitaria
indicadas por provas bioldgicas, nos animais das propriedades rurais, implica na interdicdo da
propriedade conforme dispuser legislacdo aplicavel a este tipo de ocorréncia.

Art. 104 Para efeito de apreensdo ou condenacgdo, além dos casos especificos previstos neste
Decreto, consideram-se impréprios para 0 consumo, no todo ou em parte, 0s produtos de
origem animal que:

I - Se apresentem danificados por umidade ou fermentagdo, rangoso, mofados ou bolorentos,
de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboracdo, preparo, conservacdo ou
acondicionamento.

n - Forem adulterados, fraudados ou falsificados.

ITT - Contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude.

rvV -Forem prejudiciais ou imprestaveis & alimentacdo por qualquer motivo.

V - Nao estiverem de acordo com o previsto no presente regulamento.

V1 - Contrariarem o disposto em normas sanitarias vigentes.

Art. 105 As multas previstas no inciso Il do Art. 102 deste Decreto ficam fixadas nos
seguintes valores;

I-IOUFESP:

a) aos responsaveis pela permanéncia em trabalho de pessoas que ndo possuam carteira de
saude ou documento equivalente expedido pela autoridade competente de saude publica;

b) aos responsaveis por estabelecimentos que ndo coloquem em destaque o carimbo do SIM
nas testeiras dos continentes, dos rétulos ou em produtos;

c¢) aos que infiringirem quaisquer exigéncias sobre rotulagem, para as quais ndo tenham sido
especificadas outras penalidades.

I-15UFESP:
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a) aos que acondicionarem ou embalarem produtos em continentes ou recipientes néo
permitidos;
b) aos responsaveis pelos produtos que ndo contenham data de fabricagéo.

I11- 18UFESP:

a) aos responsaveis por estabelecimentos que, ap6s o término dos trabalhos industriais e
durante as fases de manipulagdo e preparo, quando for o caso, ndo procederem a limpeza e a
higienizacdo rigorosa das dependéncias e equipamentos diversos destinados a alimentacao
humana;

b) aos responsaveis por misturas de matérias-primas em porcentagens divergentes das
previstas nas normas técnicas;

c) aos responsaveis por estabelecimentos de leite e derivados que ndo realizarem a lavagem e
a higienizacdo do vasilhame, de frascos, de carros-tanques e veiculos em geral.

IV - 20 UFESP:

a) as pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda produtos a granel que, de acordo com
as normas técnicas, devam ser entregues ao consumo em embalagens originais;

b) aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a capacidade méaxima de abate,
industrializagdo ou beneficiamento;

c) aos que deixarem de apresentar os documentos expedidos por servidor do servigo de
inspecdo, junto as empresas de transportes, para classificagdo de ovos nos entrepostos;

d) aos que langarem no mercado produtos cujos rétulos ndo tenham sido aprovados pelo
servico de inspecdo municipal.

V - 22 UFESP:

a) aos que se utilizarem de rétulos e carimbos oficiais do servigo de inspe¢do para facilitar a
saida de produtos e subprodutos industriais de estabelecimentos que ndo estejam registrados;
b) aos que receberem e mantiverem guardados em estabelecimentos registrados, ingredientes
ou matérias-primas proibidas que possam ser utilizadas na fabricacdo de produtos;

c) aos que adquirirem, manipularem, expuserem a venda ou distribuirem produtos de origem
animal procedentes de estabelecimentos néo registrados no servi¢co de inspecéo;

d) aos que venderem, em mistura, ovos de diversos tipos;

e) aos que infringirem os dispositivos deste Decreto, quanto a documentos de classificagdo de
0VvO0s nos entrepostos, referentes ao aproveitamento condicional;

f) aos responsaveis por estabelecimentos registrados que ndo promoverem no servigo de
inspecdo as transferéncias de responsabilidade ou deixarem de fazer a notificacdo necesséria
ao comprador ou locatéario sobre essa exigéncia legal por ocasido do processamento da venda
ou locacéo;

g) aos responsaveis pela confeccdo, impressdo, litografia ou gravacdo de carimbos da
inspecdo municipal a serem usados, isoladamente ou em rotulos, por estabelecimentos que
ndo estejam registrados ou em processo de registro no servico municipal,

h) aos que lancarem no consumo produtos de origem animal sem a passagem pelo entreposto
respectivo, nos casos exigidos, para serem submetidos & inspec¢do sanitaria.
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a) as pessoas fisicas ou juridicas que embaracarem ou burlarem a acdo dos servidores do
servigo de inspecdo no exercicio de suas funcdes;

b) as firmas responsaveis por estabelecimentos que prepararem, com finalidade comercial,
produtos de origem animal novos e ndo padronizados, cujas formulas ndo tenham sido
previamente aprovadas pelo servico de inspecéo,

c) aos que se utilizarem de certificados sanitarios, rotulagens e carimbos de inspecdo para
facilitar o escoamento de produtos de origem animal, que ndo tenham sido inspecionados pelo
servico municipal;

d) aos que usarem indevidamente os carimbos da inspe¢do municipal.

VIl - 26 UFESP:

a) aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem animal que realizarem
construcdes novas, remodelacbes ou ampliacdes, sem que o0s projetos tenham sido
previamente aprovados pelo servico de inspecéo;

b) aos responsaveis por estabelecimentos sob inspe¢do municipal que enviarem para o
consumo produtos sem rotulagem;

c) aos responsaveis por estabelecimentos ndo registrados que enviarem para 0 comércio
intermunicipal produtos néo inspecionados pelo servico de inspecdo estadual.

VIII - 28 UFESP:

a) aos que expuserem a venda produtos oriundos de um estabelecimento como se fossem de
outro;

b) aos que despacharem produtos de origem animal em desacordo com as determinacgfes do
servico de inspegéo;

¢) aos que subornarem, tentarem subornar ou usarem de violéncia contra servidores do servico
de inspecdo no exercicio de suas atribuicdes.

IX - 30 UFESP:

a) aos que, embora notificados, mantiverem na producéo de leite, vacas em estado de magreza
extrema, atacadas de tuberculose, brucelose, afec¢gbes de Ubere, diarréias e corrimentos
vaginais, que tenham sido afastadas do rebanho pelo servigo de inspecéo;

b) aos que burlarem a determinacdo quanto ao retomo de produtos destinados ao
aproveitamento condicional no estabelecimento de origem;

c) aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for determinado pela inspegédo
municipal,

X - 32 UFESP:

a) aos responsaveis por quaisquer alteracdes, fi-audes e falsificagfes de produtos de origem
animal, inclusive aos que fornecerem leite adulterado, fraudado e falsificado;

b) aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados ou proced™nl*es de animais
ndo inspecionados no preparo de produtos usados na alimentacdo humana;
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c) aos que fizerem comércio intermunicipal sem que os seus estabelecimentos tenham sido
previamente registrados no servico de inspecdo estadual.

X1 - 40 UFESP:

a) aos responsaveis por estabelecimentos que fabriguem produtos de origem animal em
desacordo com os padrdes.fixados na legislacdo municipal ou nas féormulas aprovadas ou,
ainda, sonegarem elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricagao,

b) as pessoas fisicas ou juridicas que utilizarem rétulos de produtos elaborados em
estabelecimentos registrados no servigco municipal em produtos oriundos de estabelecimentos
que ndo estejam sob inspe¢do do Estado.

c) as faltas de natureza grave relativas a outras infracbes ao Regulamento de inspecdo
industrial e sanitaria de produtos de origem animal do municipio ndo previstas neste Art..

Paragrafo Unico - As multas previstas neste Art. poderdo ser aplicadas cumulativamente ou
na dobra a depender da gravidade da infracdo e ainda sem prejuizo das demais sang¢des de que
trata o Art. 103 deste Decreto, quando cabiveis.

Art. 106 Constatada qualquer infracdo as normas previstas neste Decreto ou em demais atos
normativos, o médico veterinario responsavel pelo SIM lavrara, em 3 ( trés ) vias, o Auto de
Infracdo, sendo que a primeira serd entregue ao infrator, a segunda remetida a secédo
competente da inspe¢do municipal; e a terceira constituird o proprio taldo de infragéo.

Paragrafo Unico - Ndo podem ser aplicadas multas sem que previamente seja lavrado o auto
de infracdo.

Art. 107 O auto de infracdo deve ser assinado pelo médico veterinério responsavel pelo SIM,
gue constatou a irregularidade, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma
e, por duas testemunhas, devidamente qualificadas, quando as houver.

8 1" - Sempre que o infrator ou seus representantes ndo estiverem presentes ou se recusarem a
assinar 0s autos, assim como as testemunhas, quando as houver, serd feita declaragdo a
respeito no préprio auto, remetendo-se uma das vias do auto de infragdo, em carater de
notificacdo ao proprietario ou responsdvel pelo estabelecimento, por correspondéncia
registrada através de aviso de recebimento.

§ 2“- Na impossibilidade de localizacdo do autuado, seré ele notificado mediante publicagéo
no jornal contratado para as publicagdes dos atos oficiais do Municipio.

Art. 108 O infrator, a partir da comunicacdo da autuagdo, tera um prazo de 15 (quinze) dias
para apresentar defesa dirigida ao chefe do Servigo de Agricuhura, podendo, durante esse
prazo, ter vista dos autos na dependéncia onde se iniciou o processo.
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§ 1“- No ato da apresentacdo da defesa poderdo ser indicadas testemunhas, no maximo de 3
(trés), com a respectiva qualificacdo (Registro Geral - RG, Cadastro de Pessoa Fisica- CPF e
enderego), feito o protesto por ilitura produgdo de provas, se houver.

8 2“ - A defesa deve ser protocolada na dependéncia onde se iniciou 0 processo e
encaminhada ao Chefe do Servigo de Agricultura.

§ 3” - O Chefe do Servico de Agricultura indicard dois servidores para auxiliar nos
procedimentos de analise do recurso.

§ 4" - O Chefe do Servico de Agricultura e os dois servidores indicados decidirdo,
motivadamente, sobre a admissdo das provas, determinando a producdo daquelas que deferir.

85" - Deferida a realizacdo de analise pericial, requerida pelo autuado, caberé a este arcar com
0 pagamento da respectiva taxa.

86" Os valores referentes a realizacdo da pericia ndo serdo ressarcidos ao infrator mesmo que
Seu recurso seja provido.

Art. 109 Apds as diligéncias periciais e ouvidas as testemunhas deferidas, o procedimento
ser4 encaminhado ao Servigo de Inspecdo Municipal e este emitirda um parecer conclusivo
enviado ao Chefe do Servigo de Agricultura.

Paragrafo Unico: Julgada procedente ou improcedente a autuagdo, o Chefe do Servico de
Agricultura, notificando o infrator, pessoalmente ou por via postal, com aviso de recebimento,
encaminhando-lhe copia da decisdo.

Art. 110 Cabera recurso ao superior imediato do chefe do Servi¢o de Agricultura, no prazo
de 15 (quinze) dias, a contar da intimacao.

Art. 111 Acolhido o recurso, no mérito, o Chefe do Servigo de Agricultura determinard o
cancelamento do Auto da Infracdo, de eventuais sanc¢des ou de outras medidas por ventura
adotadas.

Art. 112 Em sendo mantida a multa e decorrido o prazo para seu recolhimento sem o
respectivo pagamento, o Setor Municipal de Agricultura e Abastecimento enviard processo a
Prefeitura Municipal para inscricdo do débito na divida ativa.

Art. 113 O prazo para recolhimento da multa e seus consectarios legais é de 15 (quinze) dias,
contados da data de ciéncia de sua aplicagao.

§ 1“ - A multa também podera ser paga no prazo de recurso de que cuida o Art. 110 deste
Decreto, com redugcdo de 50% (cinqlienta por cento) da correcdo monetaria sobre ela
incidente.

§ 2” - ApOs esse prazo e até a data de seu efetivo pagamento, a multa sopa”te podera ser
recolhida com todos os acréscimos legais.
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Secao XIlIlI
DISPOSICOES GERAIS

Art. 114 A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a
tenha motivado, marcando-se, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o
qual podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser novamente multado no
dobro da multa anterior, suspensa a inspe¢do municipal ou cassado o registro.

Art. 115 Os servidores do SIM, em servico da inspec¢do, tém livre acesso, em qualquer dia ou
hora, a qualquer estabelecimento relacionado nos § 1° inciso Il e 8 2°, inciso Ill, do Art. 2°
deste Decreto.

Art. 116 Nos casos de cancelamento de registro a pedido do interessado, bem como nos de
cassacdo como penalidade, devem ser inutilizados os carimbos oficiais nos rétulos e as
matrizes entregues a inspe¢do municipal mediante recibo.

Art. 117 Nos estabelecimentos sob inspecdo municipal, a fabricacdo dos produtos nédo
padronizados somente sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva férmula
pelo SIM.

Paragrafo Unico - A aprovacio de formulas e processos de fabricacdo de quaisquer produtos
de origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor o presente
Decreto.

Art. 118 E de competéncia do responsavel do SIM a expedicdo de instrucdes objetivando
ordenar os procedimentos administrativos ou, ainda, visando facilitar o cumprimento deste
Decreto.

Art. 119 O exame do leite serd realizado de forma individual e coletiva, observando-se os
seguintes procedimentos:

I - As amostras para exame individual serdo colhidas em cada latdo, por procedéncias.
Il - As amostras para o exame coletivo serdo colhidas na propor¢céo de 10% ( dez por cento)
dos latdes, por procedéncia e devidamente homogeneizada.

Art. 120 O leite condenado nos estabelecimentos que, a critério da inspecdo municipal, possa
ser aproveitado na alimentacdo de animais domésticos, serd imediatamente transferido para
vasilhames ou latdo apropriados, previamente lavados e devidamente homogeneizados,
fechados, com lacre inviolavel e pintados de vermelho na face externa, tendo em local visivel
a inscrigdo “alimento animal”.

Paragrafo Unico - Antes do respectivo fechamento sera adicionado ao leite quantidade de
farelo de trigo ou de arroz, sendo o vasilhame retirado do estabelecimento, dentro do prazo de
6 ( seis ) horas, adotando-se idéntica medida para leite desnatado, leitelho ou soro.
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Alt. 121 Para a identificacdo dos queijos, charques, embutidos, cames salgadas ou secas,
produtos deflimados, banhas, gorduras e pescados, a inspe¢cdo municipal baixara as instrugdes
necessarias, obedecidas a legislagcdo federal vigente.

Alt. 122 A fixacdo, classificacdo de tipos e padrfes, aprovacao de produtos de origem animal
e de formulas, rétulos e carimbos, constituem atribuicdo do Servi¢o de Inspe¢do Municipal,
mediante instru¢des baixadas para cada caso, obedecida a legislagcdo sanitaria em vigor.

Alt. 123 Os estabelecimentos oficiais, estatais e paraestatais estdo no mesmo nivel dos
estabelecimentos particulares, em se tratando de observancia das disposi¢cdes deste Decreto.

Alt. 124 Serdo solicitadas as autoridades de satde publica as necessarias medidas visando &
uniformidade nos trabalhos de fiscalizagcdo sanitéria e industrial estabelecidas neste Decreto.

Alt. 125 Os servidores do SIM, sempre que necessario, buscardo o apoio de autoridades civis
e militares, com encargos policiais, mediante identificagdo, quando no desempenho de suas
atividades funcionais.

Alt. 126 E de responsabilidade do Médico Veterinario do SIM a coordenacio das acdes de
sua competéncia contidas neste Decreto

Alt. 127 Fica o Setor Municipal de Agricultura e Abastecimento autorizado a editar os atos
complementares e normas técnicas que se fizerem necessdrios para cumprimento deste
Decreto.
Alt. 128 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.
Alt. 129 Revogam-se as disposi¢fes em contrério, especialmente.
Prefeitura Municipal de Jaaipir®nga, 14 de novembro de 2014.
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